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Le due generazioni d'Arapri; a destra Ulrico Priore

“Si aspetta che tomiin
auge la festa di Sand’
Martin', fiera qualificata
con autorevoli
esponenti legati al vino”

SAN SEVERO

Cena a Palazzo e Tempus Fug:f
Grandi chef e bollicine per eventi
a fema delle Cantine d’Arapni

ome oramirisaputo, le note cantine
' spumantistiche d'Arapri di San Se-

vero, hanno sempre coniugato tutti
gli aspetti della cultura con le bollicine,
dando valore aggiunto —ma in alcuni casi
valore puro — al territorio in cui operano e
producono. “d'Arapri, l'arte e la passione”,
daranno inizio, da sabato, ad una serie
d'incontri che nascono ogni anno, nell'ot-
tica del convivio e del racconto deila Capi-
tanata.
| cinque incontriche lasceranno senz'altro
un ricordo di emozioni esperienziali. *
una culturale che svolgiamo da tempo an-
che a Palazzo d'Arapri, a cui si unisce la
nostra filosofia della qualita della vita, del-
laricerca del bello e la promozione del ter-
ritorio — ha dichiarato a I'Attacco Ulrico
Priore -. Quest'anno ci saranno meno at-

tivita musicali ma con una dedica partico-
lare al tema de ‘'L'anno che verra’ di Lucio
Dalla con la kermesse del 30 dicembre.
Quindi, partendo da sabato, con il pro-
gramma ‘Cene a Palazzo’ culinario, cultu-
rale e anche l'amicizia di questi chef e la
loro cucina, si permettera a far gustare i
nostri ‘millesimi’ che non sono sul mercato
ed anche le 'degustazioni verticali’ riferite
ainostriprodotticomela Dama Forestiera,
nel senso che dello stesso saranno decli-
nate le sue annate con tutto cio che & ac-
caduto a guel vino nel tempo”.

Poi, sempre tuttoatema, cisarannole due
serate, “Tempus fugit’, nella tradizionale
sala "ARCA", delle cantine, con due rela-
torid'eccezione come Betty Mezzina, una
delle pitt accreditate docenti dell’AlS (As-
sociazione Italiana Sommelier) ed Ales-
sandro Brizi, Edi-
tor-in-Chief "L'As-
saggiatore" maga-
zine-ONAV (Orga-
nizzazione Nazio-
nale Assaggiatori
Vino). Come detto,
il primo appunta-
mento con Cena a
Palazzo — Palazzo
d'Arapri, Via Um-
berto Fraccacreta,
5 - é sabato con A/
Trabucco di Pe-
schici, chef Dome-
nico Ottaviano;
I'11 novembre sara
il momento de /f
Capriccio ristoran-
te di Vieste, chef
Leonardo Vesce-
ra; il 17 novembre
ecco Estro il Bistrot
con l'accento di
Pescara, chef Al-
fonso della Cro-

ce.
| due eventi “Tem-
pus Fugit”", che si

terrano nelle canti-
ne, sono: il 25 no-
vembre, La Dama
in verticale, degu-
stazione verticale
"La Dama Fore-
stiera", con Betty
Mezzina; il 16 di-
cembre, Tre Mille-
simi, degustazione

verticale "Gran Cuvée XX| Secolo", con
Alessandro Brizi. Eventi che servono a
far conoscere non solo le ormai rinomate
bollicine d'Arapri, ma tutto un territorio da
cui promanano.

“Sitratta di cene tematiche che metteran-
no in risalto anche la nostra ristorazione,
per destagionalizzare e far si che sianoun
prolungamento dell’'estate a Palazzo
d'Arapri. Ci sono tanti chef che stanno
dando lustro alla Capitanata e noi insieme
a loro — ha evidenziato Ulrico Priore -. Mo-
menti per circa: 70 persone, in cui si assi-
steraaunvero e proprio spettacolo. Eventi
in cuila seconda generazione d’Arapri sta
contribuendo in modo significativo”.
Magari, i “tre amici”, potrebbero essere un
chiaro esempio da emulare, nellaterradel
vino e deil'olio, comeloé San Severo: “Do-

ve siamo arrivati noi, anche senza aiuti di
altra natura, grazie al lavoro e alla serieta,
possonoarrivarcitantialtriperché San Se-
vero é ricca di persone che 'sanno fare' e
sono molto professionali — ha ripreso Ulri-
co Priore al'Attacco, che ha poicontinuato
-. Qualcosa si sta muovendo ed e chiaro
che pit siamo meglio é. Le note positive si
stanno intravedendo, come l'evento ‘San
Severo Doc, bicchieri e sentieri di Capita-
nata’ che ha puntato ad accrescere la pe-
netrazione dei prodotti locali sul mercato,

- con cinque aziende vitivinicole. Logica-

mente si aspetta che torni in auge la festa
di Sand’ Martin', una piccola fiera qualifi-
cata, con autorevoli esponenti legati al vi-
no anche a livello della politica locale”.

Il leitmotiv delle attivita culturali di Girola-
mod’Amico, Louis Rapinie Ulrico Priore
(mutuato " dalla seconda generazione
d'Arapri: Anna d'Amico, Daniele Rapini
e Antonio Priore) eétutt'unoconilloro pre-
giato spumante metodo classico e il terri-
torio in cui viene prodotto.

Un leitmotiv, il motivo conduttore, lo slo-
gan resta quello che i “tre amici” stanno ri-
petendodal 1979: passione peril vino, i vi-
tigni autoctoni del Tavoliere e la valorizza-
zione della Capitanata. Una terra fertile,
che hatante potenzialita, iniziando dal mi-
croclima: "Siamo reduci da una settimana
trascorsa in Francia, a Reims, un salone
mondiale del turismo dedicato ai vini e ai
liquori con oltre 300 espositori provenienti
da 25 Paesi produttori di vino, & servito a
farci comprendere le potenzialita della no-
stra terra, della nostra Capitanata — ha
concluso Priore -. C'é da lavorare in que-
sta direzione, affinché si faccia sistema”,



